Meade eller dagsarrangement i huset med gkologisk forplejning 23.10.2026, 17.40

SKAFFERIET

ARRANGEMENTER | HUSET MAD UD AF HUSET DET SKER

KONTAKT NYHEDSBREV =

DAGSARRANGEMENTER
| SLOJFEN

Skal du holde made i Slgjfens madelokaler
eller Lilleasalen, kan du fa god rabat, hvis ikke
vi skal servere, rydde af og gare rent efter dig.

Lees mere om det nederst pa denne side.

Du kan ogsa fa vores festmenuer i dagtimerne
pa hverdage — og endda ogsa med rabat!
Du kan finde vores festmenuer ved at klikke

MAD

Morgenmadsbuffet
Med hjemmebagt surdejsbrgd og
rugbrad, charcuteri fra Troldgaarden,
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Thems Havarti Krystal-ost, Thises
smgr, hjemmelavet marmelade, frugt,
draenet yoghurt og hjemmelavet musli

145 kr / person

185 kr / person
Inkl. kaffe/ te og afkglet postevand
(ad libitum i 2 timer, derefter 10 kr /
person / time)

Laves til minimum 10 personer

Bolle med ost
1 stk blad brioche- eller surdejsbolle
med Thises smar, Thems Havarti
Krystal-ost og hjemmelavet
marmelade
45 kr / person

Dagens kolde frokost
Udvalg af hjemmelavede grgnne
smaretter samt lidt fisk og kad og
hjemmebagt surdejsbrad og dip
Fra 225 kr / person — minimum 10

personer

Kan laves vegetarisk / vegansk/
glutenfrit/ laktosefrit mv.
— enten til enkelte geester eller hele
selskabet.
Skal det veere mere overdadigt, kan
der suppleres
med ekstra hapsere samt ost og
dessert.
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Kan ogsa serveres til brunch.

Dagens gryderet
Med kad, maettende tilbehgar,
hjemmebagt surdejsbrad, dip og salat
155 kr / person — minimum 10
personer

Kan laves vegetarisk / vegansk/
glutentrit/
laktosefrit mv. til enkelte gaester

Dagens vegetariske gryderet
Med meettende tilbehgr, hjemmebagt
surdejsbrgd, dip og salat
145 kr / person — minimum 10
personer

Dagens suppe
Med topping, surdejsbrad og dip
125 kr / person — minimum 10
personer

Dagens bowl — med eller uden ked
Forskelligt leekkert fyld, grent og salat
— med surdejsbrgd og dip
145 kr / person
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Dagens taerte
Med blandet og fyldig salat,
hjemmebagt surdejsbrad og dip
135 kr / person

Dagens snitter
Handmadder af hiemmebagt rugbrad
og laekkert paleeg
3 stk for 125 kr — minimum 10
personer

Dagens sandwich
Pa hjemmebagt surdejs-foccacia
115 kr / stk

Kan laves vegetarisk eller med kad /
fisk

Barnevenlig servering

Frikadeller, gnavegrent og -frugt og
pizzasneg|
155 kr / barn
Som bgrnemenu inkl. en barnevenlig
dessert
195 kr / barn

Tilbydes til bern under 12 ar og kan
godt laves til enkelte barn i
selskabet.

Alternativt kan barnene ogsa fa
samme menu som de voksne — til
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halv pris for halv starrelse menu. \

FRUGT, KAGE
OG DESSERT

Frugt-fad
Med forskelligt skaret frisk og tarret
frugt
35 kr / person

Hel frugt
2 stk pr person
25 kr / person

Smakager / cookie
3 slags smakager eller en cookie
30 kr / person — minimum 10
personer

Skafferiets deluxe romkugle
35 kr / stk

Dagens kage
40 kr / stk
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Dagens lagkage
60 kr / stk — minimum 10 personer

Gammeldags ablekage / rabarber-
trifli e.a.
Saesonen bestemmer —
portionsanrettet
70 kr / person — minimum 10
personer

Dagens dessert
Portionsanrettet
85 kr / person — minimum 10
personer

DRIKKEVARER

Kaffe, te og vand
Ad libitum kaffe fra Madsens Mokka,
Bradley'’s teer og afkglet postevand
50 kr / person i 2 timer — derefter 10
kr / person / time

Kaffe/ te i kande
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85 kr/ stk

Danskvand med/ uden citrus
Fra Naturfrisk
35 kr / stk

Sodavand
Fra Naturfrisk, Brgl og Karma Drinks
40 kr / stk

Safter
Fra Bie’s Bryghus
45 kr / stk

Flaskevand
1/2 |
28 kr / stk

gl i flaske
Fra bl.a. Thisted og Herslev Bryghuse
Fra 50 kr / stk

Fadol
Pilsner eller Classic fra Bie’s Bryggeri
Lille: 43 kr / stk // stor: 68 kr / stk
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Vine
Mange muligheder
Fra 75 kr / glas // 295 kr / flaske

Det med smat

Antal og frister
Arrangementer i Slgjfens
mg@delokaler og Lillesalen forudsaetter
et minimum pa 6 personer i
tidsrummet kl. 8.00-16.00 pa
hverdage.
Arrangementer i Spisestuen
forudsaetter et minimum pa 20
personer i samme tidsrum.
Uden for dette tidsrum kan der geelde
andre vilkar og priser.

Ved mgder i huset beder vi om et
forventet deltagerantal sa tidligt som
muligt samt et endeligt deltagerantal
senest to hele hverdage far
mgadestart.

Afbud eller reduktion i deltagerantal
senere end denne frist faktureres
med 100 %, da der pa dette tidspunkt
er afholdt udgifter til indkab og
forberedelser.

Et oplyst cirka-antal betragtes som
endeligt, medmindre vi modtager en
rettelse inden ovennaevnte frist.
Ligeledes leegges det hgjeste antal i
et oplyst interval (fx 10-20 personer)
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til grund for indkgb, forberedelse og
fakturering, safremt vi ikke modtager
et endeligt antal inden fristen.

Kosthensyn
Vi tager gerne hensyn til seerlige
kostbehov (fx vegetarisk, vegansk
eller allergier).

Antal og specifikke gnsker skal
oplyses senest to hele hverdage for.
Specialkost bestilt senere end dette

leveres i det omfang, det er muligt, og
der palaegges et gebyr pa 150 kr. pr.
portion specialkost (udover
kuvertprisen).

Menu og servering
Alle pakkelgsninger serveres som
“surprise-menu”, hvor kgkkenet
sammensaetter menuen pa dagen.
Af hensyn til bade kegkkenets drift og
et godt flow forudseettes samme
pakke for hele selskabet.

Medbragt mad og drikke
Det er ikke tilladt at medbringe egne
f@de- eller drikkevarer i nogen af
Slgjfens lokaler eller pa forpladsen.
Medbringes egne drikkevarer,
forbeholder vi os retten til at opkraeve
et serveringsgebyr svarende til 50 %
af prisen pa tilsvarende varer kabt
hos os.

Alle priser er inkl. moms.
Der tages forbehold for trykfejl,
mindre aendringer samt ravarer, der
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ikke kan fremskaffes.

Rabat i.f.m.
mader i
Slgjfens andre
lokaler

Bestilling og rabat
Afholder | made i Slgjfens
mgdelokaler eller Lilleasalen, tilbyder
vi forplejning ved minimum 6
personer.

Vi tilbyder desuden fglgende rabatter
under de forudsaetninger, der ses
herunder.

Moadelokalerne
Drikkevarer pa flaske: 20 % rabat.
Mad, kage, kaffe, te og postevand: 10
% rabat.

Forplejningen stilles klar pa et
rullebord ved magdets start, og vi
beder jer komme til os i Spisestuen
ved behov for opfyldning af
kaffekander mm.

Vi beder ligeledes om, at al service
stilles tilbage pa rullebordet, nar
lokalet forlades. Bordene aftgrres
efter brug, og gulvet fejes ved behov.
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Klud, seebevand og kost stilles gerne
til rddighed.

Lilleasalen
Drikkevarer pa flaske: 20 % rabat.
Mad, kage, kaffe, te og postevand: 5
% rabat (dog 10 % rabat ved 50
personer og opefter).

Forplejningen serveres som buffet,
som vi sgrger for undervejs. Kopper
og glas star pa buffeten sammen med
drikkevarerne, og tomme kaffekander
mm. byttes til fyldte samme sted.
Vi beder om, at brugt service stilles
pa afrydningsbordet og sorteres.
Bordene aftgrres efter brug, og gulvet
fejes ved behov. Klud, saebevand og
kost stilles gerne til radighed.

Oprydning og rengaring
@nskes oprydning eller rengaring
udfart af os — eller efterlades service,
vogn eller lokale ikke i aftalt stand —
faktureres pr. pabegyndt
opvaskertime a 395 kr.

Lokalet
Selve lokalet bookes direkte hos
. Det er ligeledes Slgjfen, der
star for adgang til huset samt nggle til
lokalet, bordopstilling og eventuel
efterfglgende renggaring.

Hvis | bliver feerre end 6
Bliver | feerre end 6 personer, kan vi
ofte stadig hjeelpe. | sa fald bortfalder
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rabatten pa mad, kage, kaffe, te og
postevand. Safremt | skal have
frokost eller aftensmad, bestemmer
kokkenet desuden af praktiske
arsager bade retten og indholdet. Sig
til, sa finder vi ud af, hvad vi kan
gore.

Spisestuen
Det er ikke muligt at booke
Spisestuen uden betjening,
opdaekning og afrydning. Dette er
baggrunden for prisforskellen samt
det hgjere minimumsantal.

90-100% okologi
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